bingenheimer
saatgut

Wichtige Informationen

rund um unser

Haltbarkeit (MHD) & Keimfahigkeit

Saatqut

Im Vergleich zu Lebensmitteln hat Saatgut kein Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD) und auch kein Ablaufdatum wie Frischware.
Zwar bedrucken einige Hersteller ihre Saatguttiten trotzdem mit einem Datum, wir finden das jedoch irrefihrend und auch aus
okologischen Gesichtspunkten bedauernswert, da moglicherweise gutes Saatgut grundlos kompostiert wird.

Was gilt es zu beachten?

« Mit der Zeit und den gewshlten Lagerbedingungen (Erlduterun-
gen unten) verandert sich die Keimfahigkeit, i.d.R. sinkt sie.

« Ausnahmen bilden Sorten, bei denen zur Samenreife absichtlich
eine ldngere Lagerung stattfinden muss oder die Keimfadhigkeit
sogar in den ersten Jahren zunimmt (z. B. Tomaten).

« Ein Gesundheitsrisiko besteht durch Uberlagerung keinesfalls!

« Beratungstipp 1: Einfach ausprobieren & aussden! Falls nicht alle
Samen keimen, kann bei Bedarf noch nachgesat werden.

Keimfahigkeitsprifung online

Da die Keimfahigkeit von Natur aus sehr unterschiedlich lange
erhalten bleibt, haben wir zur Orientierung einige Richtwerte

zusammengestellt:

max. 1 Jahr: Pastinake

2 bis 3 Jahre: Kopfsalat,

Majoran, Schnittlauch, Zwiebeln

3 bis 4 Jahre: Fenchel, Malabarspinat, Melone, Sellerie
4 bis 5 Jahre: Buschbohne, Endivien, Erbse, Feldsalat, Gurke, Kohl,
Kirbis, Lauch, Mais, Méhren, Petersilie, Radicchio, Spinat, Zucchini

Uber 5 Jahre: Aubergin

e, Basilikum, Brokkoli, Blumenkohl, Kohlrabi,

Kresse, Mangold, Paprika, Radieschen, Rosenkohl, Rote Bete, Tomaten

» Beratungstipp 2: Kei
Dies ist mdglich, sola

mfahigkeit online prifen! (siehe Schaubild)
nge die Partie bei uns im Verkauf ist.

Die funfstellige Partie-
nummer online eingeben,
diese ist auf der Rickseite
der Tlte unten aufge-
stempelt. Solange sich
eine Partie bei unsim
Verkauf befindet, prifen
wir in regelmaBigen
Abstanden deren Keimfa-
higkeit.

Mit dem Kennbuchstaben
wird das Wirtschaftsjahr
vermerkt, in dem die Tiite
verschlossen wurde:

R:2018/2019
Z:2019/2020
A:2020/2021
G:2021/2022
B:2022/2023
W:2023/2024

Keimfahigkeit
jetzt online prifen unter:

bingenheimersaatqut.de/de/keiminfo

Lagerbedingungen beeinflussen die Haltbarkeit & Qualitat

Bei uns wird das Saatgut klimatisiert und je nach Arten bei konstanter Luftfeuchtigkeit von 35-45%
und einer Temperatur von 15°- 18°C gelagert. Ahnliche Bedingungen kénnen mit einfachen Mitteln

hergestellt werden:

Auf der Ladenflache/am Warenstander:

» Méglichst konstante Temperaturen ermdglichen:
—> Zugluft/ Eingangsbereich vermeiden

« Einen lichtgeschitzten Standort fir den Warenstander wahlen:
—> Schaufenster/AuBenbereich vermeiden

Im Lager & nach der Saison:

« Trocken und luftdich
—> ideal sind Vorrats

tverpacken:
behalter mit dicht schlieBenden Deckeln

« An einem kihlen, lichtgeschitzten Platz abstellen:
—>z.B.im Keller/Lager





