
Tipps für die richtige Saatgutlagerung
Damit unsere Saatgut-Tütchen bis zur nächsten Gartensaison „fi t“ 
und keimfähig bleiben, benötigen sie gute Lagerbedingungen. Bei 
uns wird das Saatgut klimatisiert und bei konstanter Luftfeuchtig-
keit mit einer gleichbleibenden Temperatur von 15°C gelagert.

Ähnliche Bedingungen können mit einfachen Mitteln auch bei Ihnen 
hergestellt werden. Hierzu sollte das Saatgut zunächst trocken 
und luftdicht verpackt werden. Gut geeignet sind Vorratsbehälter 
mit dicht schließenden Deckeln. Alternativ kann auch der gesamte 
Warenständer mit Saatgut in Folie einwickeln werden. Danach an 
einem kühlen, lichtgeschützten Platz abstellen und sich auf das 
nächste Frühjahr freuen!

Die Haltbarkeit von Saatgut ist von Natur aus unterschiedlich. Aus 
diesem Grund haben wir Ihnen zur Orientierung einige Richtwerte 
für die wichtigsten Gemüsearten zusammengestellt:

1-2 Jahre:  Zwiebeln, Pastinake

2-3 Jahre:  Feldsalat, Kopfsalat, Lauch, Petersilie, Schnittlauch, 
Möhre, Fenchel

3-4 Jahre:  Sellerie, Bohne, Erbse, Endivien, Paprika, Chili, Tomaten

4-5 Jahre:  Rote Rübe, Spinat, Kohl, Kohlrabi, Radies, Aubergine, 
Gurke, Malabarspinat, Mangold, Sojabohne

Keimfähigkeitsprüfung online

Keimfähigkeit jetzt online prüfen:
www.bingenheimersaatgut.de//keiminfo

Bei uns haben Sie jederzeit die 
Möglichkeit, die Keimfähig-
keit Ihres Saatgutes online zu 
überprüfen. Sie benötigen dazu 
nur die 5-stellige Partienummer 
auf jedem Tütchen (Stempel 
Rückseite unten).

Am Abfüllbuchstaben können 
Sie zudem erkennen, 
wann die Tüte abgefüllt wurde:

L: 2016/2017

O: 2017/2018

R: 2018/2019

Z: 2019/2020

A: 2020/2021
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